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Depuis 2014, la communauté de communes
du Grand Autunois Morvan s'est engagée dans
la mise en oeuvre d'un systéeme alimentaire local

permettant la valorisation des productions agricoles et a .
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Et sur la CCGAM, ¢a se traduit comment ? Les coulisses d’une bonne assiette en Autunois-Morvan ! ;Dubaub dupore et de Fagneau
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Manger local ¢’est trop génial ! Un travail en collaboration - - Des produits locaux
avec 45 producteurs locaux (CCGAM) permet l'approvi- 5 Agriculteurs locaux \‘ Cuigine cgntrale de qualité dans les aggiettes
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) . S :
les saisons et les producteurs font les menus a la cantines ! aux moyennes nationales

Un partenariat gagnant-gagnant ! Une fierté
des producteurs de nourrir les enfants de
leur territoire avec des produits sains et
une plus-value pour leur exploitation.

- - — Compostage
La diversification c’est la solution ! Accompagnement ; I\

des agriculteurs locaux vers des productions
diversifiées afin de répondre aux besoins alimentaires
de la population.

. Legaspi¢a suffit ! Mise en place de tubes
——, 3 déchets et vote avec des jetons pour évaluer
individuellement les repas dans les cantines
plusieurs fois dans 'année, et sensibiliser

. et outils de
les enfants au gaspillage.
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—
Recycler, c’est la clé ! Des composteurs YO
sont installés dans de nombreux points —

de restauration de la collectivité.

Apprendre en gamusant ¢’est plus marrant ! ‘
Sensibilisation des scolaires a travers de nom- Cantlln.es
breux projets éducatifs en lien avec l'agriculture, et cuisine centrale
l'environnement, l'alimentation et la santé. ® Abattoir
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